{PAUL[ Larentrée arrive
et les nouveautés aussi !

Deés le 29 aodt, retrouvez une gamme de nouveaux sandwichs PAUL !
Avec une plus grande variété de pains a sandwichs, c’est tout le savoir-faire
boulanger de PAUL qui est mis en avant. 3 sandwichs revisités seront
notamment a I’honneur : le grainé poulet, le viennois mixte crudités, le polka
jambon cru.

Le grainé poulet : La torréfaction des graines de ce pain associée au poulet apporte un
réel plus gustatif a ce sandwich.

Le viennois mixte crudités est composé d’un pain viennois tendre et moelleux ou /'on
retrouve un jambon de qualité supérieur, de 'emmental, de la salade et la fraicheur
d’une tartinade nature.

Le polka jambon cru est quant a lui, le nouveau représentant du pavot jambon cru. Son
pain Polka apporte cette touche rustique d’antan. Sous cette croute croustillante, on
retrouve un savoureux assemblage de produits de qualité tels que du jambon cru, des
tomates, des feuilles de salade, le tout sur un lit de pesto de tomate qui apporte la pointe
de fraicheur.

Du 5 septembre au 5 novembre 2017,
de nouvelles recettes d’animation
envahissent les vitrines !

2 nouvelles recettes salées inédites :
une végeétarienne aux saveurs du Sud
et une autre a la fourme d’Ambert AOP,
jambon cru, confit de pommes
au piment d’Espelette.

Une gamme sucrée autour de la pomme
et une nouvelle recette de fromage blanc
croustillant et gourmand !




